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En biodynamie depuis 1989

MENU

DINER EN PRESENCE DU VIGNERON
4 DECEMBRE

i Escargot
Raviole ouverte, jus de champignon, ail
o Magnum Fleur de I’Europe
Coquille Saint-Jacques
Epinard, raisin, caviar, sauce des barbes
Cuveée Notes I)’/LHIL'/!US 2018
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Tarte a ’oignon doux et aux cépes
Ail noir, sarrasin, jus d’oignon
Cuvée Sonate 2014
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Saint-Pierre
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Coing acidulé, tarte au potimarron, cazette e

Jus de pigeon infusé a la cazette
Cuvée Robert Fleury 2013 175 €
~
Poire 4
Noix, miel de chdtaignier
Ratafia

Accords mets et vins
inclus




